
金沢国際ホテルの
忘新年会プラン

2023-2024 Winter
ご予約・お問い合わせは 076-296-1901

冬の特別会席 7,000円

黒毛和牛ダブルステーキディナー
能登牛ロースステーキディナー
黒毛和牛 or 交雑牛ディナー

16,500円

13,200円

8,800円～

2,200円

〇 少人数様はレストランバイキングクローバーにて
　 御席のご準備をいたします。

金沢の冬の食材をふんだんに
盛り込んだ特別会席です
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■ソフトドリンク飲み放題 　2 時間 1,000 円

金沢国際ホテルの
PARTY プラン プランには会場料・お料理・税金・

サービス料が含まれております。

■飲み放題プラン　2 時間 2,200 円
瓶ビール・地酒・焼酎・ワイン・ウイスキー
ノンアルコールビール・ノンアルチューハイ
ノンアルスパークリング・ノンアルカクテル
ソフトドリンク各種

ノンアルコールも充実♪

飲み放題 F R E E  D R I N K

C h i n e s e  C o u r s e

C h i n e s e  C o u r s e

F r e n c h  C o u r s e

I t a l i a n  C o u r s e

オードブル盛り合わせ

サーモンのスプーマと
　コンソメスープ

白身魚ポワレ

牛肉ロティ、マデラソース

自家製パン

デザート、コーヒー

鮮魚カルパッチョ、
　２種のキャビアーレ
チキンのブロードと
　南瓜のスフォルマート
白身魚のアクアパッツァ
国産ロース、マルサラソース
自家製パン
デザート、コーヒー

先　附　　旬の前菜７種盛り
お造り　　４種盛り　
焼き物　　カラス鰈柚庵焼き
中　皿　　茶碗蒸し
強い肴　　和風ステーキ　
煮　物　　蓮蒸し　鰻　椎茸　麩
酢の物　　南蛮漬け　
食　事　　温日本蕎麦
デザート　ケーキ　果物

\6,600

\8,800

\6,600

\6,600

イタリアン
コース

J a p a n e s e  C o u r s e

\8,800

冬の会席

特製飲茶
コース

フレンチ
コース

冬のチャイナ
コース

前菜盛り合わせ
雲吞入りスープ
海鮮の紅麹炒め
若鶏と茸の炒め煮四川山椒のアクセント
本日のお魚の蒸し物、みぞれ餡かけ
チャイナローストビーフ
蓮の葉で包んだチャイナおこわ
デザート

茹で　水餃子ゴマソース
蒸し　海老餃子・小籠包
　　　能登豚焼売
揚げ　蟹爪・春巻
　　　烏賊団子のオーロラソース
焼き　大根餅・ニラ饅頭
チリチーズタルト仕立て
牛肉のやわらか煮
蓮蒸しチャーハン
杏仁豆腐

仕入状況により多少の変更はご了承ください。
写真はイメージです。大皿料理もお受け出来ます。

和洋折衷コース イタリア料理

洋中折衷コース

和中折衷コース

■ 5,500 円プラン
■ 6,600 円プラン
■ 8,800 円プラン

大皿料理

銘々盛り

銘々盛り

□ 和食　□ 洋食　□中華

□ 和食　□ 洋食　□イタリアン　□中華

□ 和食　□ 洋食　□イタリアン　□中華　□折衷コース

パーティープラン

※各プラン、お料理をお選びいただけます ※折衷コースは「和・洋・中・イ」より２種お選びいただけます
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